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TUI510 - YIYECEK - ICECEK YONETIMI - Turizm Arastirmalari Enstitiisii - Turizm Isletmeciligi Ana Bilim Dali
Genel Bilgiler

Dersin Amaci

Yiyecek icecek isletmeciliginin kapsam ve 6nemi, tarihgesi, yiyecek icecek yonetim fonksiyonlari; yiyecek icecek isletmeciligi alanindaki yeni yaklasim ve uygulamalar
hakkinda 6grencilerin bilgilendirilmesi.

Dersin icerigi

Yiyecek icecek yonetimi, kapsami, tarihgesi, yiyecek icecek yonetim fonksiyonlari; ment planlama, fiyatlama, mutfak planlamasi, yiyecek icecek kontrol sistemi, ziyafet
yonetimi.

Dersin Kitabi / Malzemesi / Onerilen Kaynaklar

1 Aktas, Ahmet,; 2005; Agirlama Hizmet Isletmelerinde Yiyecek ve icecek Yénetimi, 2. Bask, Antalya. 2 Denizer,Diindar,2005; Yiyecek ve icecek Yénetimi, Detay
Yayincilik, Ankara. 3 Davis, B., Lockwood, A., Alcott, P., Pantelidis,|.S.(2008), Food and Beverage Management, fourth edition, Elsevier, Slovenia. 4 Karamustafa, Kurtulus
(2018) Yiyecek ve icecek Yénetimi, Detay Yayincilik, Ankara.

Planlanan Ogrenme Etkinlikleri ve Ogretme Yoéntemleri
S6zIu anlatim, tartisma

Ders icin Onerilen Diger Hususlar

Bir husus yok

Dersi Veren Ogretim Elemani Yardimcilar

Doc. Dr. Sule ARDIC YETIS

Dersin Verilisi

ylz ytize

Dersi Veren Ogretim Elemanlari

Dog. Dr. Sule Ardig Yetis

Program Ciktisi

1. Yiyecek icecek Yonetiminin kapsami ve &nemini, tarihcesini; yiyecek icecek yénetiminin fonksiyonlarini bilir.
2. Viyecek icecek isletmelerinde biitceleme ve biitceleme asamalarini bilir.

3. Menu planlama stirecini ve yiyecek icecek fiyatlamayi bilir.

4. Yiyecek igecek kontrol sistemi, Gretim kontrolii ve asamalari ile gelir kontrollnd bilir.

5. Yiyecek icecek isletmeciligi alanindaki yeni yaklasim ve uygulamalar hakkinda bilgi sahibi olur.

Haftalik icerikler

Ogretim
Sira Hazirlik Bilgileri Laboratuvar Metodlarn Teorik Uygulama
1 Riley, M. (2005), "Food and beverage management: A review of change", International Teorik Yiyecek icecek
Journal of Contemporary Hospitality Management, Vol. 17 No. 1, pp. 88-93. Anlatim ve Yonetiminin
https://doi.org/10.1108/09596110510577707 Tartismalar kapsami ve
Arastirma  6nemi,
Tabanh tarihgesi
Ogrenme
Grup
Calismalari
2 Carbuga, U, Siinnetcioglu, S, Mercan, S. O., & Ozkék, F. (2018). Yiyecek-icecek Teorik Yiyecek icecek
isletmelerinde Tur isimleri: Teori ve Uygulamadaki Farkliliklar Uzerine Bir Arastirma. Anlatim ve hizmetlerinin
Journal of Tourism and Gastronomy Studies, 6(4), 482-495. Tartismalar verildigi
DOI:10.21325/jotags.2018.320 Arastirma isletmeler ve
Tabanh ozellikleri
Ogrenme
Grup

Calismalari



Sira Hazirlik Bilgileri

3  Afsar, A. & Korkmaz, E. (2021). Activity-Based Budgeting for Hotel Food and Beverage
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Services: A CaseStudy. International Journal of Arts and Commerce, 10(9), 19-40

Altinel, H. (2009). Gastronomide Menii Yonetimi. istanbul Universitesi, Turizm
isletmeciligi Anabilim Dali, Yikseklisans Tezi.

Merig, E. (2020). Konaklama isletmelerinin Yiyecek-icecek Unitelerinde Satis Fiyati
Kontrol Yéntemi ile Kacak Tespitine Y&nelik Bir Uygulama. Pamukkale Universitesi
Sosyal Bilimler Enstitlisti Dergisi(41), 120-136.
https://doi.org/10.30794/pausbed.735806. SANALAN BILICi, N. ve TAS, S., (2020),
Yiyecek-icecek Maliyet Kontrol Siirecinde Bilgi Teknolojilerinin Kullanimi ve Karar
Verme lliskisi: Trabzon'daki 4 ve 5 Yildizli Oteller Uzerine Bir Uygulama,Verimlilik
Dergisi, Y1l: 2020, Sayi: 4, T. C. Sanayi ve Teknoloji Bakanligi Yayini.

DOGDUBAY, M., ARSLAN, K., TURKMEN, B. M. (2023). TOPLU YiYECEK URETIiMI
GERCEKLESTIREN ISLETMELERDE FiZiKi MUTFAK PLANLAMASI. Journal of
gastronomy, hospitality and travel (Online), 6(1), 157 - 167.
doi.org/10.33083/joghat.2023.255

SANALAN BILICI, N. ve TAS, S., (2020), Yiyecek-icecek Maliyet Kontrol Siirecinde Bilgi

Teknolojilerinin Kullanimi ve Karar Verme iliskisi: Trabzon’daki 4 ve 5 Yildizl Oteller
Uzerine Bir Uygulama, Verimlilik Dergisi, Yil: 2020, Sayi: 4, T. C. Sanayi ve Teknoloji
Bakanhig Yayini. Aksu, I, Eken, T. (2019). Konaklama isletmelerinde Yiyecek-icecek

Maliyet Kontrol Yéntemlerinin incelenmesi: Ayrintili Maliyet Kontro | Yéntemine iliskin

Bir Uygulama, isletme Arastirmalari Dergisi, 11 (3), 1358-1374.

Baysal, K, Sacilik, M. Y. (2021). Yiyecek icecek isletmeciligi Lisans Ogrencilerinin
“Ziyafet” Kavramina iliskin Metaforik Algilari. Gastroia: Journal of Gastronomy and
Travel Research, 5(1), 75-86.

Ogretim
Laboratuvar Metodlan
Teorik
Anlatim ve
Tartismalar
Arastirma
Tabanh
Ogrenme
Grup
Calismalari

Teorik
Anlatim ve
Tartismalar
Arastirma
Tabanh
Ogrenme
Grup
Calismalari

Teorik
Anlatim ve
Tartismalar
Arastirma
Tabanli
Ogrenme
Grup
Calismalari

Teorik
Anlatim ve
Tartismalar
Arastirma
Tabanli
Ogrenme
Grup
Calismalari

Teorik
Anlatim ve
Tartismalar
Arastirma
Tabanh
Ogrenme
Grup
Calismalari

Teorik
Anlatim ve
Tartismalar
Arastirma
Tabanh
Ogrenme
Grup
Calismalari

Teorik
Anlatim ve
Tartismalar
Arastirma
Tabanh
Ogrenme
Grup
Calismalari

Teorik

Yiyecek icecek
isletmelerinde
bitceleme

Mend
planlamasi ve
gelistirme

Yiyecek
icecekleri
fiyatlama

Mutfak
planlamasi

Yiyecek icecek
kontrol
sistemi

Ara Sinav
Ara Sinav
Ziyafet

Yoénetimi

Odev sunumu
ve tartisma

Uygulama



Sira Hazirlik Bilgileri
1

12

13

14

15

Is Yikleri

Aktiviteler
Vize

Final

Derse Katihm

Ders Oncesi Bireysel Calisma

Ders Sonrasi Bireysel Calisma

Ara Sinav Hazirhk
Final Sinavi Hazirlik

Arastirma Sunumu

Ogretim

Laboratuvar Metodlan Teorik

Sayisi

14
14
14

Teorik Odev sunumu
Anlatim ve ve tartisma
Tartismalar

Arastirma

Tabanh

Ogrenme

Grup

Calismalari

Teorik Odev sunumu
Anlatim ve ve tartisma
Tartismalar

Arastirma

Tabanh

Ogrenme

Grup

Calismalari

Teorik Odev sunumu
Anlatim ve ve tartisma
Tartismalar

Arastirma

Tabanh

Ogrenme

Grup

Calismalari

Teorik Odev sunumu
Anlatim ve ve tartisma
Tartismalar

Arastirma

Tabanh

Ogrenme

Grup

Calismalari

Teorik Odev sunumu
Anlatim ve ve tartisma
Tartismalar

Arastirma

Tabanli

Ogrenme

Grup

Calismalari

Siiresi (saat)
1,00
1,00
3,00
3,00
3,00
2,00
2,00
4,00

Uygulama



Degerlendirme

Aktiviteler Agirhgi (%)
Ara Sinav 40,00
Final 60,00

Turizm isletmeciligi Ana Bilim Dali / TURIZM ISLETMECILIGI ( YUKSEK LISANS - TEZLi ) X Ogrenme Ciktisi iliskisi

PC.1 PC.2 PC.3 PC4 PC5 PC6 PC7 PC.8 PC9 PC10 PC11 PC12 PC13 PC14 PC.15

6.c1 5 5 5

6.c.2 5 5 5
6.c.3 5 5 5
6.c.4 5 5 5
6.c.5 5 5 5
Tablo

P.C.1: Turizm Isletmeciligi alaninda ve ilgili disiplinlerde sahip oldugu bilgiyi uzmanlik diizeyinde gelistirir ve derinlestirir.

P.C.2: Turizm alani ile ilgili ulusal ve uluslararasi hukuki diizenlemeleri kavrar ve uygular.

P.C. 3:  Turizm sektoriindeki glincel konular ve sorunlar igin yaratici ve pratik ¢zim Onerileri gelistirir.

P.C.4: Bilimsel arastirma yontemlerini kullanarak alaniyla ilgili bir arastirmayi planlar, yirdtdr, degerlendirir ve rapor halinde sunar.
P.C.5: Makro ve mikro dlgekte turizm plan ve politikalari konusunda ayrintili bilgi sahibi olur.

P.C. 6: Ulusal ve uluslararasi turizm isletmelerini etkin sekilde yonetebilmek icin gerekli olan 6nemli isletmecilik ilkelerini bilir, elestirel sekilde
degerlendirir ve uygular.

P.C. 7: Turizm isletmeciligi ile ilgili rekabet stratejileri gelistirir ve uygular.
P.C. 8: Alaninda uzmanlik gerektiren konularda bir calismayi baskalariyla ve bagimsiz olarak etkin bir sekilde yurutr.
P.C.9: Yasam boyu 6grenme icin gerekli olan davranislar ve yetkinlikler gelistirir.
P.C. 10: Edindigi bilgi ve becerileri analiz eder, elestirel sekilde yorumlar ve degerlendirir.
P.C. 11:  Bir yabana dili en az Avrupa Dil Portféyi B2 genel diizeyinde kullanarak sozli ve yazili iletisim kurar.
P.C. 12:  Turizm isletmeciligi alaniyla ilgili bilgisayar yazilimi, bilgi ve iletisim teknolojilerini ileri diizeyde kullanir.
P.C. 13: Toplumsal ve mesleki etik degerleri kavrar, elestirel bakis acisiyla degerlendirir ve uygun davranislar gelistirir.
P.C. 14: Yazli ve sozlu olarak etkili iletisim ve sunum becerileri gosterir.
P.C. 15: Sosyal adalet, kilttirel degerler ve cevreye duyarlilik gibi konularda yeterli bilince sahip olur.
0.C.1:  VYiyecek icecek Yonetiminin kapsami ve 6nemini, tarihcesini; yiyecek icecek yonetiminin fonksiyonlarini bilir.
0.C.2: Viyecek icecek isletmelerinde biitceleme ve biitceleme asamalarini bilir.
0.C.3: Menii planlama stirecini ve yiyecek icecek fiyatlamay: bilir.
0.C.4: Viyecek icecek kontrol sistemi, iretim kontrolii ve asamalari ile gelir kontroliinii bilir.

0.C.5: VYiyecek icecek isletmeciligi alanindaki yeni yaklasim ve uygulamalar hakkinda bilgi sahibi olur.
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